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План учебного процесса по специальности 19.02.08 Технология мяса и мясных продуктов период обучения 2020-24 год (естественно- научный профиль )

И
нд

ек
с Наименование циклов, 

дисциплин, 
профессиональных модулей, 

МДК, практик

фо
рм

ы 
пр

ом
еж

ут
оч

но
й 

ат
те

ст
ац

ии

фо
рм

ы 
пр

ом
еж

ут
оч

но
й 

ат
те

ст
ац

ии

Учебная нагрузка студентов (час.) Распределение обязательной нагрузки по курсам и семестрам (час. в

вс
ег

о

са
м

ос
то

ят
ел

ьн
ая

уч
еб

на
я

ра
бо

та

Обязательная I к1Урс II курс III курс IV курс

Вс
ег

о 
во

 
вз

аи
мо

де
йс

тв
ии

 
с 

пр
еп

од
ав

ат
ел

ем в т. ч.

1 сем./ 
17 нед. 

276

2 сем./ 
23 нед. 

360

3 сем./ 
16 нед. 

212

4 сем./ 
23 нед. 

340

5 сем./ 
16 нед. 

124

6 сем./ 
23 нед. 

92

7 сем./ 
16 нед. 0

8 сем./ 
14 нед. 0

ла
б.

 и 
пр

ак
т.

 
за

ня
ти

й

ку
рс

ов
ы

х
ра

бо
т

пр
ак

ти
че

ск
а

я по
дг

от
ов

ка

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 13 14
О.00 Общеобразовательный цикл 0 з /  10 д з /  4 2106 702 1404 928 20 421 276 252 320 274 88 44 0 0

Общие учебные предметы

ГОго0 1881 627 1254 868 20 376 276 252 320 274 8 8 44 0 0

ОУПб.01 Русский язык Э5 105 35 70 60 0 21 1 0 1 0 1 0 2 0 2 0 0 0 0

ОУПб.02 Литература ДЗ5 171 57 114 80 0 34 0 2 2 42 50 0 0 0

ОУПб.ОЗ Иностранный язык ДЗ4 171 57 114 114 0 34 28 14 32 40 0 0 0 0

ОУПу.04 Математика Э4 351 117 234 2 0 0 1 0 70 30 16 76 1 1 2 0 0 0 0

ОУПб.05 История ДЗб 174 58 116 80 0 35 0 1 2 42 18 44 0 0

ОУПб.06 Физическая культура ДЗ4 117 39 78 78 0 23 2 0 18 2 2 18 0 0 0 0

ОУПб.07 Основы безопасности 
жизнедеятельности

ДЗ2 105 35 70 2 0 0 21 2 2 48 0 0 0 0 0 0

ОУПб.08 Астрономия ДЗ1 54 18 36 1 0 0 11 36 0 0 0 0 0 0 0

УПВб.01 Родной язык ДЗ2 60 2 0 40 36 1 0 12 0 40 0 0 0 0 0 0

УПВб.02 Информатика ДЗз 120 40 80 50 0 24 24 16 40 0 0 0 0 0

УПВу.04 Химия Эз 255 85 170 70 0 51 50 14 106 0 0 0 0 0

УПВу.09 Биология ДЗ2 183 61 1 2 2 60 0 37 56 6 6 0 0 0 0 0 0

Индивидуальный проект ИПР 15 5 1 0 1 0 0 3 0 1 0
0

0 0 0 0

Дополнительные предметы. Курсы по 
выбору.

0 з /  1 д з /  0 Э 225 75 150 60 0 45 0

ДК.01 Психология ДЗ4 60 2 0 40 30 0 12 0 0 0 40 0 0 0 0

ДК.02 Социальная и экономическая 
география

ДЗ5 75 25 50 30 0 15 0 0 0 26 24 0 0 0

ДК.03 Техническая физика ДЗб 90 30 60 0 18 0 0 0 0 1 2 48 0 0

ОГСЭ.00 Общий гуманитарный и социально­
экономический цикл

0 з /  4 д з /  0 Э 648 216 432 356 0 107

ОГСЭ.01 Основы философии ДЗ8 58 1 0 48 1 0 0 3 0 0 0 0 0 0 0 48
ОГСЭ.02 История ДЗу 58 1 0 48 1 0 0 3 0 0 0 0 0 0 48 0

ОГСЭ.03 Иностранный язык ДЗ8 196 28 168 168 0 50 0 0 0 0 32 56 80
ОГСЭ.04 Физическая культура ДЗ8 336 168 168 168 0 50 0 0 0 0 42 46 38 42
ЕН.00 Математический и общий 

естественнонаучный цикл
0 з /  2 д з / 1 э 336 112 224 126 0 50

ЕН.01 Математика ДЗб 108 36 72 60 0 24 0 0 0 0 30 42 0 0

ЕН.02 Экологические основы 
природопользования

Эб 108 36 72 36 0 14 0 0 0 0 30 42 0 0

ЕН.03 Химия Эб 120 40 80 30 0 12 0 0 0 0 34 46 0 0



П.00 Профессиональный цикл 0 з/ 18 д з / 15
Э

4382 1334 3048 895 228 2438

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 0 з / 6  д з / 6 Э 1173 507 1014 375 0 710

ОП . 0 1 Инженерная графика ДЗб 99 33 6 6 2 2 0 46 0 0 0 0 0 6 6 0 0

ОП . 0 2 Техническая механика ДЗу 120 40 80 1 0 0 56 0 0 0 0 0 0 80 0

ОП.03 Электротехника и электронная 
техника

Эу 147 49 98 40 0 69 0 0 0 0 0 0 98 0

ОП.04 Микробиология, санитария и 
гигиена в пищевом 
производстве

ДЗ1 120 40 80 40 0 56 80 0 0 0 0 0 0

ОП.05 Анатомия и физиология
сельскохозяйственных
животных

ДЗ2 90 30 60 35 0 42 30 30 0 0 0 0 0

ОП.06 Биохимия и микробиология мяса 
и мясных продуктов

Э4 204 6 8 136 40 0 95 0 0 2 2 114 0 0 0 0

ОП.07 Автоматизация технологических 
процессов

Э4 120 40 80 30 0 56 0 0 0 80 0 0 0 0

ОП.08 Информационные технологии в 
прфессиональной деятельности

ДЗ4 66 22 44 30 0 31 0 0 0 44 0 0 0 0

ОП.09 Метрология и стандартизация ДЗ5 141 47 94 30 0 66 0 0 0 54 40 0 0 0

ОП.10 Правовые основы 
профессиональной деятельности

Эб 66 22 44 24 0 31 0 0 0 0 0 44 0 0

ОП.11 Основы экономики, 
менеджмента и маркетинга

ДЗб 102 34 68 38 0 48 0 0 0 0 0 68 0 0

ОП.12 Охрана труда ДЗ2 90 30 60 0 42 24 36
ОП.13 Безопасность

жизнедеятельности
ДЗб 102 34 68 0 48 0 0 0 0 0 68

ОП.14 Основы учебно­

исследовательской деятельности
ДЗ4 54 18 36 36 0 25 0 0 0 36 0 0 0 0

ПМ.00 Профессиональные модули 0з / 12 д з / 9э 2861 827 2034 520 228 1627

ПМ.01 Приемка, убой и первичная 
переработка скота, птицы и 
кроликов

Эз 555 125 430 54 0 344

МДК.01.01 Технология первичной 
переработки скота птицы и 
кроликов

Э2 375 125 250 54 0 200 70 180 0 0 0 0 0 0

УП.01 Учебная практика ДЗз 72 72 58 36 18 18



ПП.01 Производственная практика ДЗз 108 108 86 0 108

ПМ.02 Обработка продуктов убоя Эб 588 100 488 130 40 390

МДК.02.01 Технология обработки 
продуктов убоя

Э5 300 100 200 130 40 160 0 0 0 88 112 0 0 0

УП.02 Учебная практика «оЗД 180 180 144 72 108
ПП.02 Производственная практика (по 

профилю специальности)

40ЗД 108 108 86 108

ПМ.03 Производство колбасных
изделий, копченых изделий и Э8 612 168 444 276 0 355

МДК.03.01

Технология производства 
кТоелхбнаослноыгихяипзрдоелиизвйодства

ДЗ(к)8 309 103 206 176 0 165 0 0 0 0 24 150 32 0

МДК.03.02 копченых изделий и 
полуфабрикатов

195 65 130 100 0 104 0 0 0 0 0 0 50 80

УП.03 Учебная практика Д З 00 72 72 58 36 36

ПП.03 Производственная практика (по 
профилю специальности)

Д З 00 36 36 29 36

ПМ.04 Организация работы 
структурного подразделения

Э8 510 134 376 60 20 301

МДК.04.01 Управление структурным 
подразделением организации

Э8 402 134 268 60 20 214 0 0 0 0 0 0 150 118

УП.04 Учебная практика Д З 00 72 72 58 72
ПП.04 Производственная практика (по 

профилю специальности)

Д З 00 36 36 29 36

ПМ.05 Выполнение работ по одной 
или нескольким профессиям 
рабочих и служащих

Э(кв)4 666 366 300 296 0 168

МДК.05.01 Выполнение работы по 
профессии обвальщик мяса

Э (ком)2 288 96 192 80 0 60 60 132 0 0 0 0 0 0

МДК.05.02 Выполнение работы по 
профессии жиловщик мяса и 
субпродуктов

162 54 108 108 108

0 0
УП.05 Учебная практика ДЗз 144 144 115 36 72 36
ПП.05 Производственная практика ( 

по профилю специальности)
ДЗз 72 72 58 72

Всего 0 З/ 34 ДЗ/
20э

7472 2364 5108 2305 248 4086 612 828 576 828 576 828 612 468

7542 5328 612 828 576 828 576 828 576 504
ПДП Преддипломная практика 144
ПА Промежуточная аттестация 36 36 36 36 36 36 36

ГИА Государственная итоговая 
аттестация

216

5940

Консультации на учебную группу по 4 часа на человека в год (всего час.) дисциплин и МДК 540 774 378 792 504 756 612 324
Государственная итоговая аттестация учебной практики 72 90 54 72 108 36 108



1. Программа базовой подготовки

Вс
ег

о производственной 180 108 72
1.1. Выпускная квалификационная работа в форме: дипломного проекта преддипломной 144
Выполнение дипломного проекта с по (всего 4 нед.) экзаменов (в т.ч. 0 1 4(2) 3 2 4(1) 1 3(2)
Защита дипломного проекта с по (всего 2 нед.) дифф. зачетов 2 5 5 5 4 6 2 8

зачетов
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